
TENUTA GALILEI
restaurant experience events





TENUTA GALILEI

ANTIPASTI

TONNO ROSSO 2

In carpaccio con caviale beluga
20€

UOVO POCHET 1 - 9

Spuma di patate, tartufo nero e crostini di pane
15€

BATTUTA 9 - 14

Di vitello con maionese alla senape antica,
tartufo nero pregiato e polvere di cappero
15€

ACCIUGHE 1 - 2 - 9 - 10

Del Mar Cantabrico con pan brioches e
burro Demi Sel all’erbette aromatiche
15€

BACCALÀ 2 - 10

Mantecato da noi su polenta fritta
16€

PINZINI 1 - 3 - 10

Crudo di Parma 30 mesi e stracciatella di burrata
15€



PRIMI

RISO 10 - 11

Carnaroli grumolo delle
Abadesse ai 5 pomodori arrosti,
burrata affumicata e basilico
(Minimo x2)
16€

SPAGHETTONE FRACASSO 1 - 8

Crema di peperone rosso, peperone crusco
e gamberi rossi
16€

FUSILLI FRACASSO 1 - 2 - 4

Con vongole veraci, aglio nero, bottarga
e crudo di seppia
18€

RAVIOLI 1 - 9 - 10 - 11

Fresco d’alpeggio, ragù di cort,
demi glace e funghi di stagione
16€



TENUTA GALILEI

SECONDI

PESCATO DEL GIORNO 2

Erbette di stagione
25€

LOMBATA SELEZIONATA 12 - 13

8-10€/hg

PLUMA
Di maialino Iberico alla brace, salsa chimichurri
e ketchup di prugne
23€

GUANCIA 1 - 11

Brasata alle ciliegie, purè di sedano rapa
23€

TARTARE DI VERDURA 11

Hummus di ceci, chips di patate viola
15€



DOLCI

TIRAMISÙ 1 - 3 - 5 - 9 - 10

6€

SFOGLIA 1 - 3 - 5 - 9 - 10

Crema e bergamotto
6€

BISCOTTERIA 1 - 3 - 5 - 9 - 10

(A persona)
6€

SEMIFREDDO DELLO CHEF 1 - 3 - 5 - 9 - 10

6€

BABÀ IN VASOCOTTURA 1 - 3 - 5 - 9 - 10

Con le nostre creme
(Consigliamo la condivisone in 2)
13€





ALLERGENI

1 CEREALI CON GLUTINE
Alimenti a base di glutine

2 PESCE
Alimenti a base di pesce

3 ARACHIDI
Alimenti a base di arachidi

4 MOLLUSCHI
Alimenti a base di pesce

5 FRUTTA A GUSCIO
Alimenti a base di frutta a 
guscio

6 ANIDRIDE SOLFOROSA
Alimenti a base di solfiti

7 LUPINI
Alimenti a base di lupini

8 CROSTACEI
Alimenti a base di crostacei

9 UOVA
Alimenti a base di uova

10 LATTE E DERIVATI
Alimenti a base di latte

11 SEDANO
Alimenti a base di sedano

12 SOIA
Alimenti a base di soia

13 SEMI DI SESAMO
Alimenti a base di sesamo

14 SENAPE
Alimenti a base di senape

Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i prodotti della 
pesca somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento 
rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, come 
descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 
853/04.


