
DEGUSTAZIONE DI PESCE

L’accoglienza della tenuta Galilei
con l’olio Utrappitu

Insalatina di granciporro con verdurine 
croccanti, mayo agli agrumi e soncino

Il nostro crudo di pesce
(Ostrica, Riccio, Gambero viola, Gambero 
rosso, Carpaccio di ricciola, Fasolaro)

Tagliolini all’uovo fatto da noi
con crostacei e la loro bisque

o

Trancetto di ombrina scottato
con chiffonade di verdure di stagione

Mousse al lampone con crumble al 
cioccolato leggermente salato

Coperto

60 euro a ospite

TENUTA GALILEI
restaurant experience events



DEGUSTAZIONE DI CARNE

L’accoglienza della Tenuta
con l’olio Utrappitu

Fiore di zucchina ripieno
alla ricotta di pecora, pastellato

Carpaccio di manzo alla Cipriani

Tagliolini all’uovo fatto da noi
con tartufo estivo

Maialino iberico con salsa chimichurri
e ketchup di albicocche

Mousse al lampone con crumble
al cioccolato leggermente salato

Coperto

50 euro a ospite

TENUTA GALILEI
restaurant experience events


